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“ 125 gcle farine < 125 gde beurre
5J'aunes d eufs @ /b gde levure
@ 85 g(Je sucre 81 pincée de sel

g Etapes E

]/ Dans un saladier, mélangez la Farine, ]esjaunes (J,(EUICS, |a levure, |e sucre, le sel et Ie |9eurre tiécii.

2/ Pétrissez le tout entre 20 et 25 minutes et Iaissez reposer une heure.
3/ Quand la péte est montée dans |e moule, rakattez—la. l_aissez-|a a nouveau reposer] heure.

4/ Rabattez-'a a nouveau.

5/ Versez—la (Jans Ies mou|es Ioeurrés au quart de leur hauteur.

6/ I_aissez monter |a péte. Comptez entre H\ et HBO
7/ Mettez & cuire 3 Four ckaud 3 ]700 environ 20 minutes.
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